ROSSO BASILICATA IGP

TABELLA VALORI NUTRIZIONALI

VALORI MEDI PER 100 ML

Energia 81 kcal - 335 Kj
Grassi Og

Acidi Grassi Saturi Og

Carboidrati 1,1¢g
Carboidrati di cui zuccheri O g

Proteine Og

Sale Og

Titolo alcolometrico 13 % vol

INDICAZIONI SUL CORRETTO SMALTIMENTO

TAPPO é]\)

Raccolta differenziata dedicata TR

BOTTIGLIA é]\)
Raccolta differenziata dedicata oL

CAPSULA é?\)

Raccolta differenziata dedicata C/PVC

INGREDIENTI

Uva

Gomma arabica (stabilizzante)
Mannoproteine di lievito (stabilizzante)
Acido L-ascorbico (conservante)
Metabisolfito di potassio (conservante)
Sorbato di potassio (conservante)
Azoto (gas per il confezionamento)

INFO PRODOTTO

Vino ricavato da uve nere prodotte nei propri vigneti.
Consigliato su ragu, carni alla griglia, cacciagione e formaggi fermentati. Servire a 16- 18°C.

CARATTERISTICHE ORGANOLETTICHE
Colore: rosso; Profumo: uva matura; Sapore: asciutto, armonico € persistente.

Soc. Agr. f.lli Dragone - Contrada Pietrapenta , Matera - tel. +390835 385149 - mob. +39 328 1040972
www.dragonevini.com - info[ddragonevini.com - mdragone(dinwind.it




